CMilt hostia

Dovolujeme si Vis srdecne privitat v reStaurdcii Hotela
Liptovsky Dvor. Verime, Ze si vyberiete z nasej ponuky
tradicnych a medzindrodnych jeddl. Vietky jedld
pre Vs pripravuje séfleuchdr Martin Lacko a jeho tim.
Prajeme Vim dobrii chut.

kKKK

Liebe Giste
Herzlich Willkommen im Restaurant — Hotel™* Liptovsky Duvor.
Lassen Sie sich von der Vielfiltigkeit unsere regionalen
Spezialititen und internationaler Speisen verwihnen.
Alle Speisen hat fiir Sie vorbereitet Chef de Cuisine
Martin Lacko und sein Team.
Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit.

‘Dear guests

Welcome to the restaurant of Hotel*™** Liptovsky Dvor. We
believe, that you will be able to choose from our broad offer of
traditional and international meals. All meals are prepared by

Chef de Cuisine Martin Lacko with his team.

Enjoy your meal.
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‘Vorspeisen
Starters

Tartar z hoviidzieho filé s cesnakovou hriankou
na marinovanom listovom saldte

Tartar vom Rinderfilet mit Knoblauchrostbrotscheiben
auf marinierten Blattsalat

Steak tartar on marinated lettuce with toast

Parfait z kaéacej pecene so salviou

a grilovanym chlebom

Enteleberparfait mit Salbai und Rostbrotscheiben
Duck liver parfait with grilled bread

Marinovany Plesnivec na labko pikantnom
cibulovom lozku poddvany s cerstvym pecivom

Marinierte ,, Plesnivec” (Schimmelkise) auf leicht pikanten

Zwieblbeet mit frische Gebick
Marinated Brie with spicy onion with fresh bread

Peéeny zemiak s képrovou bryndzou a slaninkou

Gebakene Kartoffel mit Dillbrimsen und Speck

Baked potato with dill sheep cheese “Bryndza” and bacon

Domdca zemiakovd placka s videnym pstrubom
a kyslou smotanou

Hausgemachte Kartoffelpuffer mit gerducherte Forelle und

Sauerrahm

7,60 €

5,20€

4,80€

3,90 €

4,80 €

Home-made potato pancake with smoked trout and sour cream
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Polievky
Suppen
Soups

Slepaéi vyvar s misom a rezancami 1,90 €
Hiibnerbrube mit Fleisch und Nudeln
Chicken broth with meat and noodles

Cesnakovd polievka so syrom a chlebovymi krutonmi 1,90 €
Knoblauchsuppe mit Kise und Croutons
Garlic soup with cheese and baked bread

Liptovskd kapustnica s hribami, klobdsou

a tidenym mdésom 2,50 €
Liptauer Sauerkrauttsuppe mit Selchfleisch, Fleischwurst und Pilze
Liptov cabbage soup with smoked meat, sausage and mushrooms

Zemiakovy krém s opecenou slaninkou

a kyslou smotanou L,90 €
Kartoffelcremesuppe mit gebackene Speck und Sauerrahm

Creamy potato soup with baked bacon and sour cream

Paradagjkovy krém s cerstvou bazalkou a parmezdnom 2,50 €
Tomatencremesuppe mit Basilicum und Parmesankdse
Creamy tomato soup with basil and Parmesan
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Hlavné jedld
[—ﬁzuptspez’sen

CMain courses

Dusené telacie licka na lesnych hriboch s domdcou
gemlovou knedlou na cibulke 13,50 €
Geschmorte Kalbswangen auf Waldpilzen mit gerdstetem
Sammelknidel

Braised calf cheeks with mushrooms and home-made bread
dumpling

Telacie kiisky vo vinovej omdcke s grilovanou tekvicou

a vyprdzanymi zemiakovymi siilancami 11,60 €
Scheiben von Kalb in Weinsauce mit gegrillter Kurbis

und gebratene Schupfnudeln

Veal slices on wine sauce with grilled pumpkin and fried potato
gnocchi

Hoviidzi steak na grilovanej zelenine s balsamicom

a parmezdnovymi hoblinami 17,90 €
Rindsteak auf Grillgemiise mit Balsamico Jus und Parmesankdse
Beef steak on grilled vegetable with balsamic jus and Parmesan

Grilovand rostenka s opeéenymi kolieskami cibule

a tarhonou 14,50 €
Gegrillte Entrecote mit gebratene Zwiebelringe und ,, Tarhoria“
Grilled entrecote with baked onion and ,, Tarhoria“

Flambované razniéi zo svieckovice a panenky

s pecenymi zemiakmi 12,50 €
Flamed Fleischspeiess mit gebratene Karroffel

Flamed skewer of beef sirloin and pork loin with baked potatoes
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CMain courses

Bravéovd panenka na chrenovej omdcke s viazaniékou
zelenej fazulky a peéenym zemiakom 8,60 €
Schweinefilet auf Meerrettichsauce mit Speckbohnen und
Bratkartoffel

Pork medallions on horse — radish sauce with green beans

and roast potato

Grilovand bravéovd panenka spikovand ostiepkom,

na rozmarinovej omdcke s cicerovym pyré 10,80 €
Gegrillte Schweinefilet gespickt mit Liptauer Kisen

in Rosmarinsauce und Kichererbsenpuree

Grilled pork fillet stuffed with smoked cheese ,, Ostiepok

on rosemary sauce and chickpeas mash

Peéené jahriacie koleno na koreovej zelenine

so zemiakovou kulasou 13,60 €
Gebratene Lammbkoile an Wurzelgemiise mit Kartoffel ,, Kulasa“
Baked lamb shank on root vegetables with potato mash "Kulasa”

Kuracie prsia v oravskej slaninke

na Spendtovych strapackdch 7,40 €
Hiihnerbrust im Speckmantel auf Spinatspitzle

Chicken breast in Orava bacon with spinach dumplings

Grilované kuracie prsia na susenych paradajkdch

s Nivou a zemiakovym pyré 7,90 €
Gegrillte Hiihnerbrust auf getrockneten Tomaten mit
Blauschimmelkise und Kartoffelpuree

Grilled chicken breast with dried tomatoes, blue cheese

and potato mash
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CMain courses

Grilované kacacie prsia na karamelizovanej

cervenej kapuste so zemiakovymi résti 12,90 €
Gegrillte Entenbrust mit Rotkraut und Kartoffelrosti

Grilled duck breast on caramelized red cabbage with potato rosti

Perkelt z krdlika na maslovych haluskdch 7,90 €
Kaninchengeschnetzeltes mit Butterspétzlen
Stewed rabbit ,perkelt” with butter gnocchi

Medailéniky z diviny na sipkovej omdcke

s restovanymi bribmi a polovnickou knedlou 23,90 €
Wildflieschmedaillons an Hiefesauce mit Pilzen und Jagerknidel
Game medallions on rose hip sauce with roasted mushrooms

and ,, hunter”dumpling

Grilovany losos s bazalkovym pestom na listovom Saldte

s arti¢okmi, paradajkami a pecenymi zemialikmi 15,10 €
Gegrillte Lachsfilet mit Basilicumpesto, Artischocken,
Cherrytomaten und Rostkartoffel

Grilled salmon with basil pesto on lettuce, artichokes,

cherry tomatoes and with baked potatoes

Filety z tatranského pstruba na cesnakovom rizote

s paprikou a cuketou 12,90 €
Forellenfilets an Knoblauchrisotto mit Peperoni und Zucchini
Trout fillet on garlic risotto with pepper and zucchini
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CMain courses

Hribové rizoto s mrkvou a fazulovymi strukmi 8,10 €
Pilzrisotto mit Karotten und Bobnenschoten
Mushroom risotto with carrot and green beans

Tagliatelle s kuriatkami a Spendtom

v smotanovej omdcke 7,70 €
Tagliatelle mit Pfinferlinge und Spinat in Sahnesauce

Tagliatelle with chanterelles and spinach in creamy sauce

Domdce piroby plnené slovenskou bryndzou

a varenymi zemiakmi posypané képrom 5,10 €
Hausgemachte Kartoffelteigtaschen gefiillt mit slowakische
»Brimsen und Kartoffeln, bestreut mit Dill

Home-made potato pasta stuffed by Slovak sheep cheese

“Bryndza” and potatoes with bacon and dill

Bryndzové halusky z Liptovského dvora so slaninkou 5,10 €
Hausgemachte Kartoffelnockerln mit , Brimsen
Home-made slovak dumplings with sheep cheese “Bryndza”
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Saldty
Salate
Salads

Sladko-kysly uborkovy saldt 1,50 €
Stiss-sauer Gurkensalat
Sweet and sour cucumber salad

Paradajkovy saldt s éervenou cibulou a bazalkou 1,50 €
Tomatensalat mit Zwiebel und Basilicum
Tomato salad with red onion and basil

Mrkvovy saldt s jablkom L10 €
Karottensalar mir Apfel
Carrot salad with apple
Rukolovy saldt s melénom, ovéim syrom a mitou 2,90 €

Raukesalar mit Melone, Schafkise und Minze
Rocket salad with melon, sheep cheese and mint

Listovy saldt s brusnicami, anandsom
a grilovanym plesnivcom 6,90 €
Blattsalat mit Preiselbeeren, Ananas und gegrilten ,, Plesnivec”

(Schimmelkiise)
Lettuce with cranberries, pineapple and grilled Brie

Grilovand zelenina s ovéim syrom 4,60 €
Grillgemiisse mit Schafkdse
Grilled vegetable with sheep cheese
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Dezerty
‘Desserts
“Desserts

Domdca stridla s vanilkovou zmrzlinou 2,90 €
Hausgemachte Strudel mit Vanilaeis
Home-made strudel with vanilla ice-cream

Zemiakové sulance s makom a slivkovou omdékou 3,30 €
Kartoffelschupfnudeln mit Mohn und Pflaumesauce
Home-made potato gnocchi with poppy seeds and plum sauce

Flambovand palacinka s ovocim

a javorovym sirupom 2,80 €
Geflamte Palatchinke mit Obst und Ahornsirup

Pancake flambé with fruits and maple syrup

Gastanovd terinka s méitovou omdckou 3,10 €
Kastanienterinne mit Minzesauce
Chestnut terrine with mint sauce

Cuéoriedkovy trhanec 2,95 €
Kaiserschmarren mit Heidelbeeren
Blueberry Kaiserschmarrn

Cokolidové fondue s éerstvym ovocim 5,10 €
Schokoladenfondue mit frischem Obst
Chocolate fondue with fresh fruit
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Detské jedld
Kindermenii

Children menu

Cestovinky s brokolicou a syrovou omdékou
Nudeln mit Brokkoli und Kisesauce
Pasta with broccoli and cheese sauce

Kuracinka s ovocim so syrovou prikryvkou
a dusenou ryzou

Hiinchen mit Obst, Kise und Reis

Chicken with fruit and cheesy blanker and rice

Vyprdzany syr s varenymi zemiacikmi
Panierte Kise mit Salzkartoffeln
Fried cheese with cooked potatoes

Rizoto s dusenou zeleninkou a kburacim méisom
Gemiiserisotto mit Héinchenfleisch
Risotto with stewed vegetable and chicken

3,10 €

3,50 €

2,90 €

4,20 €
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Detské jedld
Kindermenii

Children menu

Rybie filé na masle so zelenou fazulkou

so zemiakovym pyré 4,20 €
Fischfilets in Butter mit Griinenbohnen und Kartoffelpiiree

Fish fillet made on butter with green beans and potato mash

Domdci puding s ovocim 1,80 €
Hausgemachte Pudding mit Obst
Home-made pudding with fruits

Domdca krupicovd kasa ,,Griska“ L70 €
Hausgemachte Siissegriess ,, Griska“
Home-made porridge ,, Griska“



Ceny sii platné od / Preise sind giiltig ab / Prices are valid from: ~ 01. 07. 2011
Riaditel hotela | Hoteldirektor / Hotel manager: Richard Holec
Séfkuchir | Chef de Cuisine /| Chef de Cuisine: Martin Lacko

S prosbami ohladom alergii na jedlo, alebo Specidlnych diét sa prosim obrdtte na
Visho casnika.

Informadcie o alergénoch v jedldch, Ziadajte u svojho Casnika.

Pri objedndvke polovicnej porcie tictujeme 75 % z celkovej ceny jedla!

Ceny sii wvedené v Euro vratane DPH a sit zmluvné.

Vidha mdsa je wvedend v surovom stave.

Beziiglich Lebensmittelalergien oder speziellen Diditen wenden Sie sich bitte an
Ihren Kellner.

Informationen zu Allergenen in Speisen, fragen Sie Ihren Kellner.

Bei Bestellung einer Halbenportion verrechnen wir 75 % vom Gesamtpreis des
Geriechts!

Die Preise sind in Euro inkl. MwSt. und sind vertragsbindend.

Fleischgewicht in rohem Zustand.

Should you have any food allergies or special dietary requirements please inform
your waiter.

For informations about allergens in foods, ask your waiter.

Please note, when ordering half portion you will be charged for 75 % of the full
price!

All prices are in Euro including VAT and according to agreement.

Weight of meat is mentioned in raw condition.



